TAVUK DURUM(YENI HATAY

USULU) URUN EGITIM

YAPRAK KARTI
DAONERCISI

Lavaglar tek tek yaglanmal ve yagh kisimlari birbirine denk gelecek sekilde lavas
kasasina dizilmelidir. Lavaslari isitmak i¢in Darim Pleyt 1zgarasi 180 dereceye
getirilir.Pleytin 1sitilarak 180 dereceye ulasmasi 15 dakikadir.

Isinan pleyte salga sosu ile yaglanmig( 10 gr salga sosu ile
yaglanir her lavas ) lavaslar birinci lavas dikey ikinci lavas
ilk lavasin baslangi¢ noktasina denk gelecek sekilde yatay
sekilde duriim i1zgarasinin Gzerine serilir.(Yaglanmis
yuzeyler 1zgarada kizartiimamal)

Isinan lavasin Gzerine belirlenen gramajda tavuk doénerler
dikey lavasin kenarlarina denk gelecek sekilde lavag
Uzerine yayilir

Tavuk doner Uzerine 30 gr patates (8 adet) esit oranda
yayilacak sekilde dizlir.

Patatesin Uzerine esit oranda dagitilacak sekilde 10 gr
tursu eklenir.

Tavuk doner-patates ve tursu eklendikten sonra
Uzerlerine esit oranda 4 ¢izgi olacak sekilde 20 gr
yogurtlu sarimsakli mayonez sikilir.

Egitim Kartinin devami -
aprak
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TAVUK DURUM(HATAY USULU)
URUN
YAPRAK o EGITIM KART]
DONERCISI

Sarimsakl mayonez tzerine 1 kiiglk kepge yaklasik 50 gr
hatay sosu esit oranda yayilarak dokualir.

Durumadn tim igerigi hazirlandiktan sonra yatay lavagin
uclari dikey lavas hizasina gelecek sekilde katlanir ve
sarima hazir hale getirilir.

Tam garnitur ve soslar lavasa esit oranda dagitildiktan
sonra bastan baglayarak fazla bastirmadan rulo seklinde
sarilarak Urtan yapihgi sonlanir.

Uriin hazirlanimi bittikten sonra sunum icin ilk énce
diram seffaf posete koyulur.

Seffaf posete konulan diirim son olarak dirim kraft
kagidina koyularak sunumu gerceklestirlir.
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